MENUVORSCHLAGE AB 10 PERSONEN

Griuner Salat
k %k k

Schweinsbraten

Gemischter Salat
% %k k

Schweins-Rahmschnitzel

Pommes-Frites Teigwaren
Gemuse Gemuse
k %k %k %k %k k
2 Kugeln Glacé Flan Caramel
k %k %k %k k k
Fr. 36.— Fr.43.—
Tagessuppe Gruner Salat
% %k k¥ k %k %k

Paniertes Pouletschnitzel
Bratkartoffeln
Gemuse

* %k %k

Mini Coupe Danemark
% %k k¥

Fr.39.—

Rindsgeschnetzeltes
an Paprikasauce
Penne
Gemuse

%k %k %k

Aprikosensorbet
%k k%

Fr.37.—




Kleiner Krautersalat mit Pfirsichen
und Senslerbrezel Crumble

3k %k k
Schweins-Saltimbocca
mit Salbeibutter
Risotto
Gemiusebouquet
k %k k
Weisse Schokoladenmousse
mit saisonalen Friichten

* %k %k

Fr. 49.50

Gemischter Salat
K 5k k
Piccata Milanese
Spaghetti
Tomatensauce
K 5k k
Sorbet Duo
mit Frichten

%k 3k

Fr. 41.—

Bunter Frihlingssalat
%k %k k

Mit Cornflakes paniertes
Maispoulet
Pommes-Frites
Gemiusebouquet

* %k *x

Panna-Cotta mit Beeren
%k %k k

Fr.43.—

Frihlingssalat mit Terrine und
Rhabarber-Chutney

X Kk
Entenbrust
an Zitronenpfeffersauce
Wildreis

Gemiusebouquet

X Kk
Gebrannte Creme
im Biscuitkorbchen

% %k 3k

Fr. 60.—




Flammlachs auf Salat
k %k k

Spargelsuppe
%k %k %k
Schweinfilet-Mignon
Sous-vide gegart
an Woronowsauce
Williamskroketten
Gemusebouquet

% %k %k

Fruchtsalat mit Erdbeersorbet
K Kk

Fr. 70.50

Kalbscarpaccio
%k %k %

pochiertes Zanderfilet
k %k %k
Roastbeef gebraten
Sauce Béarnaise
Kartoffelgratin
Gemiusebouquet
k %k %k
Dessertteller
«Zum brennenden Herz»

* %k *k

Fr.87.—

Kleiner Krautersalat
k %k k

Barlauch-Ravioli

%k 3k k
Kalbssteak auf Holzkohle grilliert
Neue Kartoffeln
Gemiusebouquet

* %k x

Brownie mit Sauerkirscheglacé
%k %k ¥

Fr. 76.—

Gerauchertes Forellenfilet
auf Salat

%k 3k

Méditerrane Gemiuisesuppe
3k %k 3k
Lamm-Filet
Barlauchrisotto
Gemusebouquet

%k 3k

Genuss Hoch3
k %k k

Fr.77.50
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